
Llevar un recipiente 
abierto de alcohol en su 

vehículo es ilegal en Texas, 
incluso si no está borracho.

Todos los días en Estados Unidos, 
otras 32 personas mueren como 
resultado de accidentes por 
conducir ebrio. Eso es una 

persona cada 45 minutos.

La tasa de conducción en 
estado de ebriedad es más 

alta entre los 21 y los 
34 años.

Solo el tiempo pondrá 

sobria a una persona. 

Beber café fuerte, hacer 
ejercicio o tomar una ducha 
fría no ayudará.

Cada 39 minutos, una 

persona resulta herida en un 
accidente por conducir ebrio.

MIERCOLES 
NEGRO 

La noche antes de Acción 
de Gracias es una de las 
noches más importantes 
del año por conducir en 
estado de ebriedad; se 
responsable, no tomes 
mientras conduces.

Según la NHTSA, alrededor de 

37 personas en los Estados 

Unidos mueren cada día en 
accidentes por conducir en 
estado de ebriedad.



Este día de Acción de Gracias Freiras tu pavo?  Utilice estos consejos 
para evitar quemaduras y reducir los riesgos de incendio. 

No te QUEMES por el Pavo! 
No dejes que el aceite se 
desborde! 
El pavo desplazará parte del 
aceite. Cuando el pavo esté 
sumergido, asegúrese de que 
haya al menos 5 pulgadas de 
espacio entre el aceite y la 
parte superior de la olla. 
Apague el fuego al meter y 
sacar el pavo para evitar que 
gotee en la llama.    

No mezcle aceite y agua!
Su pavo debe estar 
COMPLETAMENTE
descongelado. Cuando el agua 
en el pavo se encuentra con el 
aceite, provocará salpicaduras. 
No intente apagar el fuego con 
agua, utilice un extintor de 
incendios de clase B en el 
interior. 

Cuide la temperatura!

No deje que el aceite supere 
los 350 grados. Si esta 
demasiado caliente, puede 
encender un fuego. 

Cuide la olla!

NUNCA lo deje sin 
supervisión. Mantenga a los 
niños y las mascotas alejados, 
y establezca 
un "círculo de seguridad" 
alrededor de la olla. 
Asegúrese 
de que esté en una superficie 
nivelada lejos de los edificios. No lo toques!

La olla estará muy caliente. 
Además, manténgase alejado 

de la llama del quemador. 


